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1.ЦЕЛЬ И ЗАДАЧИ ДИСЦИПЛИНЫ 

Цель  освоения дисциплины: дать понимание теоретических основ товароведения и 

экспертизы, подготовить студентов к изучению других дисциплин товароведческого 

профиля, создать базу для формирования специалиста широкого профиля. 

Основные задачи дисциплины:  

 - изучение основных категорий товароведения и экспертизы товаров; 

-владение едиными методами и приемами определения основополагающих характеристик 

товаров; 

-усвоение научных знаний и практических навыков в области классификации и кодирования 

товаров; 

-приобретения навыков анализа и управления ассортиментом товаров; 

-освоение приемов и навыков идентификации товаров; 

-изучение правил, порядка производства и оформления результатов экспертизы товаров в 

экспертных организациях. 

 

2.МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ООП 

Дисциплина «Теоретические основы товароведения и экспертизы» входит в базовую 

часть Блока 1 основной образовательной программы высшего образования ФГОС ВО 

подготовки по направлению 38.03.07 «Товароведение», изучается всеми студентами 

независимо от направленности (профиля)  

 

3.ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОБУЧЕНИЯ ПО ДИСЦИПЛИНЕ 

Планируемые результаты обучения по дисциплине, соотнесенные с планируемыми 

результатами освоения ООП представлены в таблице 3.1. 

 

Таблица 3.1 – Планируемые результаты обучения по дисциплине, соотнесенные с 

планируемыми результатами освоения ООП 

 

Код формируемых 

компетенций 

Уровень 

освоения 

компетенции 

Планируемые результаты обучения по дисциплине 

характеризующие этапы формирования компетенций 

(показатели освоения компетенции) 

1 2 3 

ОПК-1:  

осознанием 

социальной 

значимости своей 

будущей 

профессии, 

стремлением к 

саморазвитию и 

повышению 

квалификации 

-  Знать: роль и место своей профессии в национальной 

экономике, ее общественную значимость и востребованность, 

механизмы саморазвития и повышения квалификации З 

(ОПК-1); 
Уметь: пользоваться нормативно-правовой документацией, 

регламентирующей профессиональную деятельность 

бакалавра товароведения, саморазвиваться и повышать 

квалификацию У (ОПК-1); 

Владеть: навыками пользования документацией, 

регламентирующей профессиональную деятельность 

товароведа, механизмами саморазвития и повышения 

квалификации В (ОПК-1). 

ОПК-5: 

способностью 

применять знания 

естественнонаучных 

дисциплин для 

организации 

торгово-

технологических 

процессов и 

Второй уровень 

(углубленный) 

(ОПК-5) - 2 

Знать: основные понятия и категории товароведения; 

историю развития товароведения и его связь со смежными 

дисциплинами; теоретические основы классификации и 

кодирования товаров, их хранения, упаковки, маркировки, 

транспортирования; факторы формирования и сохранения 

качества; методы определения показателей качества товаров 

(продукции); этапы оценки уровня качества; основы 

оценочной деятельности в товароведении; принципы 

технического регулирования. стандартизации и 

подтверждения соответствия; теоретические основы 

формирования ассортимента; основы правового 

http://pandia.ru/text/category/obrazovatelmznie_programmi/
http://pandia.ru/text/category/professionalmznoe_obrazovanie/
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обеспечения 

качества и 

безопасности 

потребительских 

товаров 

 

 

 

 

 

 

 

регулирования товароведной деятельности; принципы, виды, 

субъекты и объекты, средства и методы товарной экспертизы; 

практику и порядок производства экспертизы товаров и 

оформления результатов экспертизы в экспертной 

организации З2(II) (ОПК-5); 

Уметь: применять методы определения показателей качества 

товаров (продукции), теоретические подходы оценки уровня 

качества товаров при их экспертизе У2(II) (ОПК-5); 

Владеть: навыками работы с различными классификаторами 

товаров со стандартами, техническими регламентами, 

техническими условиями как национальными, так и 

международными; навыками составления актов отбора проб 

(образцов) товаров и актов экспертизы товаров В2(II) (ОПК-

5). 

 

 

4. ОБЪЕМ И СТРУКТУРА ДИСЦИПЛИНЫ 

 

Трудоемкость дисциплины составляет 6 зачетных единиц, 216 часов, из которых 36 

часов самостоятельной работы студента согласно РУП отводится на подготовку и сдачу 

экзамена.  

Форма промежуточной аттестации: экзамен - 3 семестр, курсовая работа- 3 семестр. 

Распределение фонда времени по темам дисциплины по очной форме обучения 

представлено в таблице 4.1. 

Таблица 4.1 – Распределение фонда времени по темам дисциплины (очная форма обучения) 

Номер и наименование тем  

Объем дисциплины  

(ак. часы) 

Контактная работа 
СРО 

ЗЛТ ПЗ ЛР 

1 2 3 4 5 

Тема 1. Предмет, основные категории, цели и задачи 

товароведения 
2 2 - 9 

Тема 2. Техническое регулирование. Стандартизация и 

подтверждение соответствия 
2  - 9 

Тема 3. Классификация и кодирование товаров 4 2 - 9 

Тема 4. Ассортимент товаров 2 2 - 9 

Тема 5. Качество товаров 4 2 8 9 

Тема 6. Потребительские свойства и показатели качества товаров 4 2 4 9 

Тема 7. Безопасность потребительских товаров и сырья 2  - 9 

 Тема 8. Оценочная деятельность в товароведении    4  8 9 

Тема 9. Информация о товаре 2 2  9 

Тема 10. Идентификация и фальсификация товаров 2  4 9 

Тема 11. Правовое регулирование товароведной деятельности 2   9 

Тема 12. Основные понятия в области экспертизы товаров. 

Принципы, виды, субъекты и объекты товарной экспертизы 
4 2  9 

Тема 13. Средства и методы товарной экспертизы 4  8 9 

Тема 14. Практика и порядок производства экспертизы товаров и 

оформление результатов экспертизы в экспертной организации 
2 2  9 

Всего по дисциплине: 42 16 32 126 

 

5. СОДЕРЖАНИЕ РАЗДЕЛОВ И ТЕМ ДИСЦИПЛИНЫ 

 

Тема 1. Предмет, основные категории, цели и задачи товароведения  
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Основные понятия в области товароведения: товар, товароведение, 

потребительная стоимость, полезность, потребительские свойства, качество, 

ассортимент, сохраняемость.  

Цели, задачи, предмет товароведения. Межпредметные связи 

товароведения с другими учебными дисциплинами. Структура учебной 

дисциплины. 

Принципы товароведения: безопасность, эффективность, совместимость, 

взаимозаменяемость, систематизация и соответствие.  

Методы товароведения. Объекты и субъекты товароведения.  

Роль и место бакалавра в области экспертизы и менеджмента товаров в 

национальной экономике, его общественная значимость и востребованность. 

Механизмы саморазвития и повышения квалификации специалиста. 

 

Тема 2. Техническое регулирование. Стандартизация и подтверждение 

соответствия 

Правовое регулирование отношений в области установления, применения 

и исполнения обязательных требований и требований на добровольной  основе 

к продукции, процессам производства, эксплуатации, потребления, 

транспортирования, хранения, реализации и утилизации на основе 

Федерального закона «О техническом регулировании», вступившем в силу 1 

июля 2003 года. Определение обязательных требований, отражённых в 

технических регламентах, к объектам технического регулирования. Требования 

общих и специальных технических регламентов в области безопасности 

продукции, процессов и услуг и единства измерений. 

Понятие об обязательной и добровольной сертификации, документы, 

подтверждающие её знаки обращения и соответствия на рынке. 

Понятие о стандартизации как основной деятельности по установлению 

правил и характеристик в сферах производства и обращения продукции и 

повышению конкурентоспособности товаров, работ и услуг. Основные 

положения системы стандартизации РФ после введения закона «О техническом 

регулировании» 

 

Тема 3. Классификация и кодирование товаров 

Задачи, цели  и значение систематизации товаров на современном этапе. 

Классификация товаров, понятие, общие принципы и правила 

классификации. Классификационные группировки товаров и их признаки. 

Роды товаров: товары производственно – технического назначения, 

потребительские товары, товары для сферы обслуживания, товары для 

административно – управленческой деятельности, товары для государственных 

нужд. 

Общая классификация продовольственных товаров: признаки 

классификации, подклассы и группы однородных товаров, их краткая 

характеристика. 
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Общая классификация непродовольственных товаров: признаки 

классификации, подклассы и группы однородных товаров, их краткая 

характеристика.  

Тема 4. Ассортимент товаров 

Ассортимент: понятие, классификация по разным признакам. Свойства и 

показатели ассортимента, их характеристика. 

Управление ассортиментом: понятие, основные этапы (определение 

ассортиментной политики, формирование ассортимента). Основные 

направления формирования ассортимента. Факторы формирования 

ассортимента. Нормативно – техническая база ассортимента (стандарты, прайс-

листы, каталоги и др). 

 

Тема 5. Качество товаров 

Качество товаров: понятия, свойства и показатели, классификация 

свойств, показателей качества и их значений.  

Номенклатура потребительских свойств качества товаров: понятие, 

классификация на группы и подгруппы, их краткая характеристика.  

Безопасность товаров: понятие, виды безопасности. 

Факторы, влияющие на формирование качества товаров. Степень 

значимости определенных факторов: проектирования, основного 

вспомогательного сырья, материалов, конструкций, технологических 

процессов. 

 

Тема 6. Потребительские свойства и показатели качества  товаров 

Свойство как объективная особенность материалов и изделий. 

Естественные свойства товаров: понятие, классификация, значение. 

Химический состав потребительских товаров: вода,минеральные элементы 

углеводы,липиды, белки, витамины,ферменты. Изменение химического состава 

при хранении и переработке сырья и товаров. Связь химического состава с 

потребительскими свойствами. Химические свойства товаров. Физические 

свойства товаров. Биологические свойства товаров. Молекулярно-кинетические 

явления в материалах. 

Потребительские свойства товаров: понятие, классификация, значение в 

оценке качества. Взаимосвязь потребительских свойств и качества.  

Функциональные свойства: совершенство выполнения основной 

функции, универсальность применения, совершенство выполнения 

вспомогательных функций.  

Надежность товаров: долговечность, безотказность, ремонтопригодность, 

сохраняемость. Понятие работоспособности, износа, отказа. Классификация 

продовольственных товаров по сохраняемости.  

Эргономические свойства товаров: антропометрические, 

физиологические (гигиенические), психофизические и психофизиологические, 

психологические.  Особенности пищевой ценности продовольственных 

товаров. 
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Эстетические свойства товаров: информационная выразительность, 

рациональность формы, целостность композиции, совершенство 

производственного исполнения и стабильность товарного вида. 

Технологические свойства: понятие, особенности применения, значение в 

оценке качества товаров. 

 

Тема 7. Безопасность потребительских товаров и сырья 

Основные виды и источники опасности товаров. Понятие о веществах, 

контролируемых при проведении подтверждения на безопасность 

потребительских товаров. 

Требования общих и специальных технических регламентов на 

безопасность товаров, на их перевозку, хранение, реализацию, утилизацию. 

Маркировка товаров, соответствующих требованиям технических 

регламентов. Знак обращения на рынке.  

Виды безопасности потребительских  товаров. Экологические свойства. 

Роль органов государственного надзора (контроля) и 

правоохранительных органов в обеспечении безопасности потребительских 

товаров и сырья. 

          

Тема 8. Оценочная деятельность в товароведении 

Оценочная деятельность в товароведении: понятие, цели и принципы, 

виды, особенности, методы. Основные виды оценочной деятельности: 

идентификация, экспертиза, контроль качества, оценка качества, оценка уровня 

качества, сертификация, гигиеническая оценка, испытания и т.п. Понятие 

фальсификации товаров. 

Методы определения показателей качества. Объективные методы: 

понятие, особенности и область применения. Измерительные методы. 

Регистрационный метод. Расчетные методы. Методы опытной эксплуатации. 

Достоинства и недостатки каждого метода. Эвристические методы: понятие, 

особенности и область применения. Органолептический метод. Экспертный 

метод. Социологический метод. Достоинства и недостатки каждого метода. 

Контроль качества товаров: понятие, цели, задачи. Виды контроля 

качества. Количественные характеристики товаров. Понятие «партия 

продукции». Требования, предъявляемые к выборке (пробе). Правила и методы 

отбора проб. Сплошной и выборочный контроль: понятие, условия применения. 

Статистические методы контроля качества: контроль качества по 

количественному и качественному признакам. Уровни контроля. Жесткость 

контроля. Риск поставщика и риск потребителя. 

Уровень качества: понятие, цели, задачи, значение. Порядок оценки 

уровня качества. Методы оценки уровня качества: дифференциальный, 

комплексный, смешанный. 

 

Тема 9. Информация о товаре 

Информация о товаре: понятие, задачи, требования. Правовое 

регулирование содержания информации для потребителей. Информация о 
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товаре. Информация о предприятии торговли. Содержание, требования, места 

расположения. 

Виды информации: маркировка, нормативные и технические документы, 

реклама, каталоги, проспекты, буклеты и др. Носители информации о товарах: 

упаковка, ярлык, этикетка, контр-этикетка, кольеретка, товарный знак (торговая 

марка), листовка-вкладыш, технический паспорт, руководство по эксплуатации 

и др. 

Маркировка товаров: понятие, виды, содержание. Информация о 

продовольственных и непродовольственных товарах. 

Информационные знаки: виды, назначение. Товарные знаки. 

Национальные и транснациональные знаки, знаки качества. Манипуляционные, 

предупредительные и эксплуатационные знаки. Экологические знаки. 

Штриховой код: назначение, структура, виды. Идентификация товаров с 

помощью штрихового кодирования. Алгоритм расчета контрольного числа 

штрихового кода. Автоматизированная технология товародвижения на основе 

штрихового кодирования. 

 

Тема 10. Идентификация, фальсификация и контрафакция товаров 

Идентификация товаров (продукции). Понятие об идентификации 

товаров (продукции). Цели и методы идентификации товаров. 

Понятие о фальсификации товара, ее цели. Виды фальсификации товаров. 

Фальсификация продовольственных товаров. Особенности фальсификации 

непродовольственных товаров. Методы предупреждения и выявления. 

Контрафакция как разновидность фальсификации товаров. Понятие о 

контрафактных товарах. 

Методы борьбы с фальсификацией и контрафакцией товаров. 

 

Тема 11. Правовое регулирование товароведной деятельности 

Законодательство РФ в области защиты прав потребителей. Основные 

нормативные акты РФ. 

Права потребителей.  Имущественная ответственность при нарушении 

прав потребителей: сроки, размеры, виды. Порядок представления исков. 

Мировое соглашение. 

Защита прав потребителей при продаже товаров. Понятие недостатка и 

существенного недостатка товаров. Сроки предъявления претензий. Условия 

устранения недостатков или замены товара. Последствия нарушения прав 

потребителей при продаже товаров. 

Защита прав потребителей при выполнении работ (оказании услуг). 

Государственные и общественные организации по защите прав потребителей: 

права, функции. 

 

Тема 12. Основные понятия в области экспертизы товаров, принципы, 

виды, объекты и субъекты товарной экспертизы. 

Экспертиза как информационно-аналитическая деятельность. Основные 

понятия в области товарной экспертизы. Принципы товарной экспертизы. 
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Отличие товарной экспертизы от других видов оценочной деятельности. Виды 

и типовые задачи товарной экспертизы. Товароведная, санитарно-

эпидемиологическая, экологическая, ветеринарно-санитарная экспертиза. 

Объекты экспертизы товаров: основные и дополнительные. Товары, как 

основные объекты экспертизы. Стандартные и нестандартные товары. Условно 

пригодные нестандартные товары. Опасные товары. Потенциально опасные 

товары. Новые товары. 

Субъекты экспертизы товаров: физические и юридические лица. 

Эксперты, главные эксперты, консультанты, ведущие специалисты, экспертные 

организации, органы по сертификации, испытательные лаборатории и центры, 

дегустационные советы, экспертные комиссии. 

Санитарно-эпидемиологическая экспертиза: нормативно-правовая база, 

объекты и субъекты. Основополагающие термины в области санитарно-

эпидемиологической экспертизы товаров. Правила и порядок проведения 

санитарно-эпидемиологической экспертизы товаров. Основания для 

проведения санитарно-эпидемиологической экспертизы товаров. 

Экологическая экспертиза товаров. Нормативно-правовая база 

экологической экспертизы. Цели и принципы экологической экспертизы. Виды 

экологической экспертизы: государственная и общественная. 

Правовая база ветеринарно-санитарной экспертизы товаров: закон РФ «О 

ветеринарии». Цели и задачи ветеринарно-санитарной экспертизы. Объекты 

ветеринарно-санитарной экспертизы: продовольственное, кожевенное, меховое 

и иное сырье, а также пищевые продукты животного происхождения. Субъекты 

ветеринарно-санитарной экспертизы. 

Ответственность за правильность ветеринарного клеймения и за 

нарушение ветеринарного законодательства РФ. 

 

Тема 13. Средства и методы товароведной экспертизы 

Средства экспертизы товаров: материально-технические средства и 

источники (средства) информации о товарах. Средства измерения и 

обнаружения. Источники информации о товарах: документы, маркировка, 

специальная литература. Документы: нормативные, технические, 

технологические. 

Маркировка: определение, функции, производственная и торговая 

маркировка, требования к маркировке. Право потребителей на информацию о 

товарах в соответствии с Законом РФ «О защите прав потребителей». 

Стандарты, устанавливающие требования к маркировке. Носители маркировки: 

упаковка, этикетка, контрэтикетка, кольеретка, ярлык, листовка-вкладыш и др. 

Информационные знаки: виды и назначение. Товарные знаки. Национальные и 

транснациональные знаки соответствия, знаки качества. Манипуляционные, 

предупредительные и эксплуатационные знаки. Компонентные знаки. 

Экологические знаки. Методы товарной экспертизы. 

 

Тема 14. Правила и порядок производства экспертизы товаров и 

оформление результатов экспертизы в экспертной организации 
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Правила организации и производства экспертизы товаров в экспертной 

организации. Правовые основания для производства экспертизы. Основания 

для отказа в проведении экспертизы. Особенности экспертизы товаров 

(продукции), являющихся носителями сведений, составляющих 

государственную тайну.  

Правила оформления, порядок подачи и регистрации заявки  на 

проведение экспертизы. Права, обязанности и ответственность руководителя 

экспертной организацией. Принятие решения о производстве экспертизы или 

об отказе. Заключение договора на производство экспертизы между заказчиком 

и экспертной организацией. Правила оформления, порядок регистрации и 

выдачи эксперту наряда на производство экспертизы.. Права, обязанности и 

ответственность эксперта. Правила оформления, порядок регистрации, учета и 

выдачи заказчику акта экспертизы (или заключения эксперта). Требования к 

составлению акта экспертизы (или заключения эксперта). Правила хранения 

объектов, поступивших на экспертизу. Особенности организации и проведения 

дополнительной, повторной и контрольной экспертиз. Экспертиза товаров по 

качеству и количеству.  
 

6. ЗАНЯТИЯ СЕМИНАРСКОГО ТИПА 

 

Таблица 6.1 – Практические занятия/Семинарские занятия/ Лабораторные работы 

№ темы Тема занятия Вид занятия 

1 2 3 

1 Изучение документации регламентирующей деятельность 

товароведа 

ПЗ 

3 Классификация и кодирование товаров. Изучение порядка 

построения и содержания различных классификаторов 

ПЗ 

4 Расчет показателей ассортимента ПЗ 

5 Качество товаров. ТР и стандарты. ПЗ 

6 Потребительские свойства и показатели качества товаров ПЗ 

9 Информация о товаре. Средства товарной информации. ПЗ 

12 Стандарты методов испытаний. Акты отбора проб. ПЗ 

14 Оформление результатов экспертизы. Акты экспертизы и их 

оформление. Математико-статистическая обработка результатов 

ПЗ 

5 Ознакомление с оборудованием, приборами реактивами и техникой 

безопасности и правилами работы в лаборатории 

ЛЗ 

5 Ознакомление с органолептическими методами оценки качества 

товаров 

ЛЗ 

5 Физические и физико-химические методы исследования товаров. 

Оборудование и приборы 

ЛЗ 

6 Определение показателей качества товаров ЛЗ 

8 Оценка качества продовольственных товаров. Стадии оценки. 

Действительные и регламентируемые значения показателей качества 

ЛЗ 

8 Оценка качества непродовольственных товаров. Стадии оценки. 

Действительные и регламентируемые значения показателей качества 

ЛЗ 

10 Обнаружение фальсификации товаров ЛЗ 

13 Отбор проб товаров. Стандарты на методы отбора проб и испытаний 

Акты отбора образцов и их оформление Химические и 

биохимические методы экспертизы товаров. Приборы и 

оборудование 

ЛЗ 
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7. МЕТОДИЧЕСКИЕ УКАЗАНИЯ ДЛЯ ОБУЧАЮЩИХСЯ 

 
7.1. Методические указания для обучающегося по освоению дисциплины 

Для формирования четкого представления об объеме и характере знаний и умений, 

которыми надо будет овладеть по дисциплине в самом начале учебного курса обучающийся 

должен ознакомиться с учебно-методической документацией: 

− рабочей программой дисциплины: с целями и задачами дисциплины, ее 

связями с другими дисциплинами образовательной программы, перечнем знаний и умений, 

которыми в процессе освоения дисциплины должен владеть обучающийся, 

− порядком проведения текущего контроля успеваемости и промежуточной 

аттестации; 

− графиком консультаций преподавателей кафедры. 

Систематическое выполнение учебной работы на занятиях лекционных и семинарских 

типов, а также выполнение самостоятельной работы позволит успешно освоить дисциплину. 

В процессе освоения дисциплины обучающимся следует: 

− слушать, конспектировать излагаемый преподавателем материал; 

− ставить, обсуждать актуальные проблемы курса, быть активным на занятиях; 

− задавать преподавателю уточняющие вопросы с целью уяснения теоретических 

положений; 

− выполнять задания практических занятий полностью и установленные сроки. 

При затруднениях в восприятии материала следует обратиться к основным 

литературным источникам. Если разобраться в материале не удалось, то обратится к лектору 

(по графику его консультаций) или к преподавателю на занятиях семинарского типа. 

Обучающимся, пропустившим занятия (независимо от причин), не имеющим 

письменного решения задач или не подготовившимся к данному занятию, рекомендуется не 

позже чем в 2 - недельный срок явиться на консультацию к преподавателю и отчитаться по 

теме. 

 

7.2. Организация самостоятельной работы 

Под самостоятельной работой обучающихся понимается планируемая работа 

обучающихся, направленная на формирование указанных компетенций, выполняемая во 

внеаудиторное время по заданию и при методическом руководстве преподавателя, без его 

непосредственного участия. 

Методическое обеспечение самостоятельной работы при наличии обучающихся лиц с 

ограниченными возможностями представляется в формах, адаптированных к ограничениям 

их здоровья. 

 

Виды самостоятельной работы по дисциплине представлены в таблице 7.2.1. 

 

Таблица 7.2.1 – Организация самостоятельной работы обучающегося 
№ 

темы 
Вид самостоятельной работы 

1 2 

1 Подготовка к проверке знаний по теме. Подготовка к опросу Подготовка к экзамену. 

2 подготовка к экзамену. 

3 Подготовка к проверке знаний по теме. Подготовка к опросу Подготовка к экзамену. 

4 Подготовка к проверке знаний по теме. Подготовка опросу. Подготовка к экзамену. 

5 Подготовка к проверке знаний по теме. Подготовка к опросу. Подготовка к курсовой работе 

Подготовка к экзамену. 

6 Подготовка к проверке знаний по теме. Подготовка к ПИУ Подготовка к экзамену Подготовка 

к курсовой работе 
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№ 

темы 
Вид самостоятельной работы 

7 Подготовка к проверке знаний по теме Подготовка к коллоквиуму. Подготовка к экзамену 

8 Подготовка к проверке знаний по теме Подготовка к курсовой работе Подготовка к экзамену 

9 Подготовка к проверке знаний по теме Подготовка к курсовой работе Подготовка к экзамену 

  

10 Подготовка к проверке знаний по теме Подготовка к тестам Подготовка к коллоквиуму 

Подготовка к экзамену. Подготовка к курсовой работе 

11 Подготовка к проверке знаний по теме Подготовка к курсовой работе Подготовка к  экзамену 

12 Подготовка к проверке знаний по теме. Подготовка к опросу Подготовка к курсовой работе 

Подготовка к  экзамену 

13 Подготовка к проверке знаний по теме. Подготовка к ПИУ Подготовка к курсовой работе 

Подготовка к экзамену 

14. Подготовка к экзамену Подготовка к курсовой работе 

Каждый вид СРО, указанный в таблице 7.2.1 обеспечен методическими материалами. 

 

8. ОБРАЗОВАТЕЛЬНЫЕ ТЕХНОЛОГИИ 

В преподавании дисциплины «Теоретические основы товароведения и экспертизы» 

используются разнообразные образовательные технологии как традиционные, так и с 

применением активных и интерактивных методов обучения. 

Активные и интерактивные методы обучения: 

− лекция-дискуссия (тема № 1; 2;9, 10 и 11); 

− интерактивная лекция с применением видео- и аудиоматериалов (темы №3-14) 

− работа в малых группах (лабораторные работы); 

Лекция дискуссия - проблемная лекция строится таким образом, что познания 

учащихся приближаются к поисковой, исследовательской деятельности. Здесь участвуют 

мышление учащихся и его личностное отношение к усваиваемому материалу. 

Интерактивная лекция с применением видео- и аудиоматериалов - способствует 

преобразованию устной и письменной информации в визуальную форму при использовании 

видео- и аудиоматериалов. Такая лекция способствует успешному решению проблемной 

ситуации, т.к. активно включается мыслительная деятельность обучающихся при широком 

использовании наглядности и т. 

Работа в малых группах, дает возможность всем обучающимся участвовать в работе 

группы, практиковать навыки сотрудничества, межличностного общения, разрешать 

возникающие разногласия; 

На практических занятиях используются педагогические игровые упражнения в виде 

учебных кроссвордов, которые составляются и самими студентами. 

 

9. РЕСУРСНОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ 

 

9.1. Учебно-методическое и информационное обеспечение дисциплины 

Таблица 9.1.1 – Учебно-методическое и информационное обеспечение дисциплины 

Библиографическое описание издания (автор, 

заглавие, вид, место и год издания, кол. стр.) 

Основная/ 

дополнительная 

литература 

Книгообеспеченность 

Кол-во. экз. в 

библ. 

СПбГЭУ 

Электронные 

ресурсы 

Мирзоев А.М. Теоретические основы товароведения : 

учебное пособие / А.М.Мирзоев ; М-во науки и высш. 

образования Рос. Федерации, С.-Петерб. гос. экон. ун-т, 

Каф. торгового дела и товароведения .— Санкт-Петербург : 

Изд-во СПбГЭУ, 2018 .— 117 с. — Сведения доступны 

также по Интернету: opac.unecon.ru . 

Осн 35 
ЭБ 

OPAC.UNECON.RU. 

http://opac.unecon.ru/elibrary/2015/ucheb/%D0%A2%D0%B5%D0%BE%D1%80%D0%B5%D1%82%D0%B8%D1%87%D0%B5%D1%81%D0%BA%D0%B8%D0%B5%20%D0%BE%D1%81%D0%BD%D0%BE%D0%B2%D1%8B%20%D1%82%D0%BE%D0%B2%D0%B0%D1%80%D0%BE%D0%B2%D0%B5%D0%B4%D0%B5%D0%BD%D0%B8%D1%8F.pdf
http://opac.unecon.ru/elibrary/2015/ucheb/%D0%A2%D0%B5%D0%BE%D1%80%D0%B5%D1%82%D0%B8%D1%87%D0%B5%D1%81%D0%BA%D0%B8%D0%B5%20%D0%BE%D1%81%D0%BD%D0%BE%D0%B2%D1%8B%20%D1%82%D0%BE%D0%B2%D0%B0%D1%80%D0%BE%D0%B2%D0%B5%D0%B4%D0%B5%D0%BD%D0%B8%D1%8F.pdf
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Николаева, М. А. Теоретические основы товароведения: 

Учебник/Николаева М. А. - Москва : Юр.Норма, НИЦ 

ИНФРА-М, 2015. - 448 с. 

Осн - ЭБС ZNANIUM 

Райкова Е.Ю. Теоретические основы товароведения и 

экспертизы: Учебник для бакалавров / Райкова Е.Ю. - 

Москва:Дашков и К, 2017. - 412 с. 

Осн - ЭБС ZNANIUM 

Дмитриченко М.И. Идентификация и выявление 

фальсификации продовольственных товаров : учебное 

пособие / М.И.Дмитриченко, А.М.Мирзоев ; Министерство 

образования и науки Российской Федерации, Санкт-

Петербургский гос. экономический ун-т, Кафедра торгового 

дела и товароведения .— Санкт-Петербург : Изд-во 

СПбГЭУ, 2016 .— 147 с. : табл. — Сведения доступны 

также по Интернету: opac.unecon.ru . 

Доп 156 
ЭБ 

OPAC.UNECON.RU. 

Теоретические основы товароведения и экспертизы : лаб. 

практикум для студентов специальности 080401.65 (351100) 

"Товароведение и экспертиза товаров (в сфере производства 

и обращения непродовольственных товаров и сырья" / С.-

Петерб. гос. ун-т сервиса и экономики ; авт.-сост.: А. М. 

Мирзоев, С. Т. Прокопенко .— и Электрон. текстовые дан. 

— Санкт-Петербург : Изд-во СПбГУСЭ, 2010 .— 39 с. : ил.  

Доп 

 

 

- 

 

ЭБ 

OPAC.UNECON.RU 

 

Таблица 9.1.2 – Перечень современных профессиональных баз данных (СПБД) 

№ Наименование СПБД  

1 Электронная библиотека Grebennikon.ru – www.grebennikon.ru 

2 Научная электронная библиотека eLIBRARRY – www.elibrary.ru 

3 Научная электронная библиотека КиберЛеника – www.cyberleninka.ru 

4 База данных ПОЛПРЕД Справочники – www.polpred.com 

5 База данных OECD Books, Papers & Statistics на платформе OECD iLibrary – 

www.oecd-ilibrary.org 

 

Таблица 9.1.3 – Перечень информационных справочных систем (ИСС)  

№ Наименование ИСС  

1 Справочная правовая система КонсультантПлюс (инсталлированный ресурс СПбГЭУ 

или www.consultant.ru) 

2 Справочная правовая система «ГАРАНТ» (инсталлированный ресурс СПбГЭУ или 

www.garant.ru) 

3 Информационно-справочная система «Кодекс» (инсталлированный ресурс СПбГЭУ 

или www.kodeks.ru) 

4 Электронная библиотечная система BOOK.ru - www.book.ru 

5 Электронная библиотечная система ЭБС ЮРАЙТ – www.urait.ru 

6 Электронно-библиотечная система ЗНАНИУМ (ZNANIUM) – www.znanium.com 

7 Электронная библиотека СПбГЭУ– opac.unecon.ru 

 

 
 

 

9.2. Материально-техническое обеспечение учебного процесса 

 

Для реализации данной дисциплины имеются специальные помещения для 

проведения занятий лекционного типа, занятий семинарского типа, групповых и 

индивидуальных консультаций, текущего контроля и промежуточной аттестации, а также 

помещения для самостоятельной работы. Ряд практических занятий проводится в 

специализированном учебном классе.  

  

http://znanium.com/catalog/product/502706
http://znanium.com/catalog/product/354035
http://opac.unecon.ru/elibrary/2015/ucheb/%D0%98%D0%B4%D0%B5%D0%BD%D1%82%D0%B8%D1%84%D0%B8%D0%BA%D0%B0%D1%86%D0%B8%D1%8F%20%D0%B8%20%D0%B2%D1%8B%D1%8F%D0%B2%D0%BB%D0%B5%D0%BD%D0%B8%D0%B5.pdf
http://opac.unecon.ru/elibrary/2015/ucheb/%D0%98%D0%B4%D0%B5%D0%BD%D1%82%D0%B8%D1%84%D0%B8%D0%BA%D0%B0%D1%86%D0%B8%D1%8F%20%D0%B8%20%D0%B2%D1%8B%D1%8F%D0%B2%D0%BB%D0%B5%D0%BD%D0%B8%D0%B5.pdf
http://opac.unecon.ru/elibrary/BOOK/045.pdf
http://opac.unecon.ru/elibrary/BOOK/045.pdf
http://opac.unecon.ru/
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Таблица 9.2.1 – Перечень программного обеспечения (ПО)  

 

№ 

п/п 
Наименование ПО 

1 Microsoft Windows Professional (КОНТРАКТ № 244/20 «26» июня 2020 г 

2 Microsoft Office Professional (КОНТРАКТ № 244/20 «26» июня 2020 г) 

3 7-Zip (freeware) 

 

 

Лабораторные работы по дисциплине проводятся в лаборатории: 

 

Таблица 9.2.2 – Лаборатория «Товароведения и экспертизы продовольственных товаров» 

Вид 

учебных 

занятий 

Адрес, № 

аудитории 

Лабораторное оборудование 

Лабораторные 

работы 

192007; г. Санкт-

Петербург, ул. 

Прилукская, д. 3, 

аудитория № 119 

Специализированная мебель и оборудование: Учебная 

мебель на 15 посадочных мест, Ноутбук Fujitsu 

LIFEBOOK AH532 Core i5-3230M/4Gb/DVDRW/GT640M 

2Gb/15.6"/HD/Глян/black/BT/NoOs/VFY:AH532M55A5RU 

- 1 шт.; Проектор ASER QNX1108 – 1 шт.; Компьютер 

Samsung (в составе монитор SyncMaster E1920 + 

системный блок) – 1 шт.; Компьютер LG (в составе 

монитор Flatron 1942SE + системный блок) с 

подключением к сети «Интернет» и обеспечение доступа 

в электронную информационно-образовательную среду 

организации – 3 шт.; Столы письменные – 6 шт.; Столы 

лабораторные – 14 шт.; Стулья – 27 шт.; Кресло 

оператора – 1 шт.; Шкафы для документов – 4 шт.; 

Шкафы металлические для реактивов – 4 шт.; Книжные 

шкафы – 2 шт.; Шкаф для одежды – 1 шт.; Доска 

ученическая (3 створки) – 1 шт.; Сушильный шкаф Binder 

ED-53 – 1 шт.; Муфельная печь МИМП-3УЭ – 2 шт.; 

Шкаф лабораторный (вытяжной) – 1 шт.; Титровальная 

установка – 1 шт.; Термостат ТС-1/120 – 1 шт.; 

Холодильник Indesit – 2 шт.; Сахариметр СУ-5 – 1 шт.; 

pH-метр - pH-150 – 1 шт.; Стол-мойка – 3 шт.; Стол для 

весов ЛАБ-600 ВГ – 1 шт.; Центрифуга молочная ЦЛМ-

12 – 1 шт.; Центрифуга ОПн-3М – 1 шт.; Рефрактометр 

РФ-454 – 2 шт.; Рефрактометр РФ-464 – 1 шт.; 

Спектрофотометр ПЭ-5300В – 1 шт.; Весы электронные 

AG-200 – 1 шт.; Весы электронные B 2002 – 1 шт.; Весы 

электронные лабораторные B 2104 – 1 шт.; Весы ВЛТЭ-

2200 – 1 шт.; Весы торговые M-ER 322 – 1 шт.; 

Магнитная мешалка C-MAG – 2 шт.; Мельница 

универсальная М20, IKA – 1 шт.; Электрическая плита 

Ладога 8835 – 2 шт.; Колбонагреватель ES-4100 – 1 шт.; 

Баня БКЛ-М комбинированная – 1 шт.; Бани водяные – 5 

шт.; Микроскоп Микмед-5 – 5 шт.; Микроскоп XSP-104 – 

7 шт.; Влагомер ВАД 40-М – 1 шт.; Ареометры – 30 шт.; 

Дистиллятор ДЭ-4-2 – 1 шт.; Анализатор молока Клевер-

2М – 1 шт.; Овоскоп сортировочный ОН-10 – 1 шт.; 

Мультиметр цифровой М830В – 1 шт.; Газоанализатор 
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портативный ПГА – 1 шт.; Измеритель температуры и 

относительной влажности воздуха ТКА-ПКМ – 1 шт.; 

Стол лабораторный с тумбой – 14 шт.; Доска аудиторная 

3 створки – 1 шт.; Пурка ПХ-1 – 1 шт.; Штативы для 

пробирок – 20 шт.; Штативы металлические – 5 шт.; 

Спиртовки – 6 шт.; Петли с держателями 

микробиологические – 5 шт.; Пинцеты – 6 шт.; Шпатели 

– 2 шт.; Учебные плакаты и наглядные пособия по 

списку: Плакаты по хлебу – 19 ед., Плакаты по мясу и 

птице – 6 ед., Плакаты по мясным продуктам – 16 ед., 

Плакаты по сырам – 7 ед., Плакаты по овощам –11 ед., 

Плакаты по фруктам – 5 ед., Плакаты по пряностям – 2 

ед., Плакаты по микробиологии – 2 ед., Плакаты 

Классификация пищевых концентратов – 1 ед., Плакаты 

Классификация пряностей – 2 ед., Плакат Ассортимент 

молочных консервов – 1 ед., Плакат Консервирование – 1 

ед., Плакат Маркировка консервов – 1 ед., Плакат 

Классификация йогуртов – 1 ед., Плакат Минеральные 

вещества – 1 ед., Плакат Витамины – 1 ед., Плакат 

Углеводы – 2 ед., Плакат Экологические знаки – 1 ед., 

Плакат Штриховое кодирование – 1 ед., Альбом 

Товароведение продовольственных товаров – 4 ед., 

Альбом Колбасные изделия и копчёности – 1 ед., Альбом 

Сыры – 1 ед., Альбом Израильские вина – 1 ед., Альбом 

Мясо и мясопродукты – 1 ед., Каталог Сорта бахчевых 

культур – 4 ед., Каталог Сорта косточковых культур – 3 

ед., Каталог Сорта ягод и орехов – 2 ед., Каталог Сорта 

картофеля – 3 ед., Каталог Яблоки, груши, айва – 1 ед. 

Наборы демонстрационного оборудования и учебно-

наглядных пособий: мультимедийные приложения к 

лекционным курсам и практическим занятиям, 

интерактивные учебно-наглядные пособия. 

 

 

10. ОСОБЕННОСТИ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ ДЛЯ ИНВАЛИДОВ И ЛИЦ С 

ОГРАНИЧЕННЫМИ ВОЗМОЖНОСТЯМИ ЗДОРОВЬЯ 

 

Обучение обучающихся с ограниченными возможностями здоровья при 

необходимости осуществляется на основе адаптированной рабочей программы с 

использованием специальных методов обучения и дидактических материалов, составленных 

с учетом особенностей психофизического развития, индивидуальных возможностей и 

состояния здоровья таких обучающихся (обучающегося).  

В целях освоения учебной программы дисциплины инвалидами и лицами с 

ограниченными возможностями здоровья Университет обеспечивает:  

– для инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья по 

зрению: размещение в доступных для обучающихся, являющихся слепыми или 

слабовидящими, местах и в адаптированной форме справочной информации о 

расписании учебных занятий; присутствие ассистента, оказывающего обучающемуся 

необходимую помощь; выпуск альтернативных форматов методических материалов 

(крупный шрифт или аудиофайлы);  

– для инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья по 

слуху: надлежащими звуковыми средствами воспроизведение информации;  
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– для инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья, 

имеющих нарушения опорно-двигательного аппарата: возможность 

беспрепятственного доступа обучающихся в учебные помещения, туалетные комнаты 

и другие помещения кафедры, а также пребывание в указанных помещениях.  

Образование обучающихся с ограниченными возможностями здоровья может быть 

организовано как совместно с другими обучающимися, так и в отдельных группах или в 

отдельных организациях.  

 

 

11. ФОНД ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ ДЛЯ ПРОВЕДЕНИЯ ТЕКУЩЕЙ И 

ПРОМЕЖУТОЧНОЙ АТТЕСТАЦИИ ОБУЧАЮЩИХСЯ ПО ДИСЦИПЛИНЕ 

 

Фонд оценочных средств для проведения аттестации уровня сформированности 

компетенций обучающихся по дисциплине оформляется отдельным документом и является 

приложением к рабочей программе дисциплины. 
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 12.ЛИСТ РЕГИСТРАЦИИ ИЗМЕНЕНИЙ 

 

в рабочую программу дисциплины «Теоретические основы товароведения и 

экспертизы» образовательной программы направления подготовки 38.03.07 

Товароведение, направленность: Экспертиза и менеджмент товаров (бакалавриат) 

 

Номер 

изменения 

Внесены изменения в 

части/разделы рабочей программы 

Исполнитель 

ФИО 

Основание 
(номер и дата 

распорядительного 

документа о внесении 

изменения) 

Подпись 

заведующего 

кафедрой 

1     

2     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

 
 


