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1. ЦЕЛИ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 
Цель: Изучение теоретических основ  экспертизы товаров, формирование 

необходимых навыков для успешной профессиональной деятельности 
бакалавров в области экспертной оценки продовольственных товаров. Изучить 
важнейшие структурные элементы товарной экспертизы. 

 

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ 
ПРОГРАММЫ 

 
Дисциплина Б1.В.ДВ Оценка качества товаров в торговле относится к 
элективным дисциплинам Блока 1. 

 

3. ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОБУЧЕНИЯ ПО ДИСЦИПЛИНЕ 

 

Код и наименование 
компетенции выпускника 

Код и 
наименование 

индикатора 
достижения 

компетенций 

Планируемые результаты обучения по дисциплине 
 

ПК-1 - Способен 
организовывать работы по 
проведению внутреннего 
аудита системы 
управления качеством, 
экспертизы, 
подтверждения 
соответствия товаров, 
иных видов оценочной 
деятельности 

ПК-1.1 - 
Организовывает 
работы по 
проведению 
внутреннего 
аудита системы 
управления 
качеством 
товаров 

Знать: методы организации работы по проведению 
внутреннего аудита системы управления качеством 
товаров, теоретические и практические основы 
органолептической и физико-химической оценки; 
основные понятия, термины и их определения в 
области экспертизы товаров; научно обоснованные 
методы дегустационного анализа; возможные 
источники ошибок при проведении органолептической 
оценки продовольственных товаров; экспертную 
методологию в дегустационном анализе  

Уметь: оценивать соответствие действительных 
показателей качества регламентируемым НД 
показателям; проводить товарную экспертизу в 
соответствии с правилами и порядком организации 
подтверждения соответствия и других видов 
оценочной деятельности при оценке качества товаров 
в торговле и сенсорном анализе товаров.  

Владеть: системным представлением о правилах и 
порядке организации работы по проведению  
внутреннего аудита системы управления качеством, 
товарной экспертизы, подтверждения соответствия 
и других видов оценочной деятельности при оценке 
качества товаров в торговле. 
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4. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ* 

Номер и 
наименование 

тем и/или 
разделов/тем 

Содержание дисциплины 

Объем дисциплины  

(академические часы) 

Контактная 
работа  

СРО 
ЗЛТ ПЗ ЛР 

Тема 1. 
Методологические 
основы товарной 
экспертизы 
потребительских 
товаров. Объекты, 
субъекты и 
средства товарной 
экспертизы 

Создание конкурентной среды на рынке 
потребительских товаров, необходимость 
обеспечения их конкурентоспособности. 
Товарная экспертиза – исследование и оценка 
экспертом основополагающих характеристик 
товаров, их изменение в процессе 
товародвижения необходима для принятия 
решений, выдачи независимых компетентных 
заключений для получения конечного 
результата.   Экспертной оценке могут 
подвергаться единичные экземпляры, 
упаковочные единицы, а также товарные 
партии.   Чаще всего проводится товарная 
экспертиза товарных партий – совокупность 
единичных экземпляров или упаковочных 
единиц, объединенных общностью признаков: 
единовременностью выработки, общностью 
сырья, производства, едиными товарно–
сопроводительными документами и 
транспортными средствами.   Экспертиза – 
исследование экспертом каких – либо 
вопросов, решение которых требует 
специальных знаний в области науки, техники, 
экологии, торговли и др.   В зависимости от 
области профессиональной деятельности 
различают следующие важнейшие группы 
экспертизы: товарная, технологическая, 
судебная, юридическая, врачебно – трудовая,  
медицинская, экологическая и др. 

6  4 8 

Тема 2. Методы 
товарной 
экспертизы. 
Классификация 
методов товарной 
экспертизы. 
Теоретические и 
практические 
основы 
органолептической 
и физико-
химической 
оценки 

Классификация: измерительный, 
регистрационный, органолептический, 
экспертный метод в товарной экспертизе.   При 
проведении товарной экспертизы пользуются 
различными методами оценки товаров. 
Методы товарной экспертизы 
классифицируются на объективные и 
эвристические. В свою очередь объективные 
методы подразделяются на измерительные и 
регистрационные; эвристические (включают 
логические приемы и теоретические 
исследования) на: органолептические, 
экспертные и социологические.   
Органолептические методы предназначены 
для определения значений органолептических 
показателей товаров.  Экспертные – для оценки 

8 2 4 8 
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свойств (показателей) товаров в условиях 
неопределенности и риска. Социологические – 
для установления потребительской или 
экспертной оценки товаров путем опроса 
покупателей или экспертов.   Измерительные 
методы – методы определения (измерения) 
действительных значений показателей с 
помощью технических средств, предназначены 
для определения физико – химических и/или 
микробиологических показателей.   
Регистрационный метод основан на 
наблюдениях и подсчетах числа объектов, 
выбранных по определенному признаку.   
Экспертные методы – методы оценки, 
проводимые группой экспертов в условиях 
неопределенности и риска. 

Тема 3. 
Классификация 
товароведной 
экспертизы. 
Приемочная 
экспертиза 
продовольственны
х товаров по 
количеству и 
качеству, ее 
правовая база 

Общие положения. Оценка качества товаров 
является одним из важнейших видов товарной 
экспертизы. Другие виды товарной 
экспертизы: санитарно – эпидемиологическая, 
ветеринарная дополняют товароведную 
дисциплину и не всегда являются 
необходимыми и обязательными.  
Необходимость проведения товароведной 
экспертизы обусловлена её сущностью, т.к. в её 
основе лежит оценка основополагающих 
характеристик товаров, в том числе 
органолептических, и приближается к оценке 
товара потребителями. Задачи товароведной 
экспертизы выполняют оценку 
основополагающих характеристик товара: 
ассортиментную и стоимостную. При этом 
заказчиком или руководством экспертной 
организации могут быть выбраны один или 
несколько  или весь комплекс 
основополагающих характеристик товара.  
Экспертиза по качеству – это оценка 
качественных характеристик товара 
экспертами для установления соответствия 
требованиям нормативных документов или 
условиям договоров.  В зависимости от 
назначения экспертиза по качеству 
подразделяется на пять подвидов: приемочная 
экспертиза по качеству, экспертиза по 
комплектности, экспертиза качества новых 
товаров, дегустация пищевых продуктов и 
экспертиза по договорам.  Приемочная 
экспертиза по качеству – оценка качества 
товаров экспертами для подтверждения 
соответствия показателей качества 
требованиям нормативных документов или 
положениям договоров.  Выбор показателей 
качества при приемочной экспертизе 

8 2 4 8 
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определяется её целями и условиями 
проведения. Для оценки качества отбирается 
выборка или объединенная проба от партии 
товара, размер которых должен быть не менее 
установленных норм. Порядок отбора проб 
предусмотрен стандартами или техническими 
условиями и должен неукоснительно 
соблюдаться экспертами. Эксперт проводит 
отбор проб самостоятельно. Нормы 
предусматривают минимально допустимый 
размер выборки или проб. Определение 
качества товара в меньшей пробе является 
грубейшей ошибкой, из-за которой результаты 
проведенной экспертизы будут признаны 
недействительными. 

Тема 4. 
Идентификационн
ая, 
документальная и 
комплексная 
экспертиза 
продовольственны
х товаров. 

Идентификационная экспертиза – оценка 
экспертом количественных и качественных 
значений свойств товара (показателей) для 
установления ассортиментной 
принадлежности.  В качестве самостоятельной  
идентификационная экспертиза применяется в 
торговых организациях в случаях разногласия 
между поставщиком и покупателем по 
вопросам ассортиментной принадлежности 
товара определенной группе, наименованию, 
товарной марке и т.п. - при установлении 
соответствия ассортимента товара в партии 
образцам, каталогам или договорам купли-
продажи.  Подвидами идентификационной 
экспертизы являются: экспертиза 
тождественности, экспертиза подлинности и 
экспертиза страны-производителя.  Экспертиза 
тождественности – оценка экспертами 
принадлежности товара к определенной группе 
или подгруппе, виду или иным 
классификационным группировкам путем 
сопоставления объекта экспертизы с 
установленными идентифицирующими 
признаками.  Документальная экспертиза 
основана на информации товарно-
сопроводительных или иных документов. 
Эксперты обязательно проверяют соответствие 
количества, качества, наименования объекта 
документальным данным.  Самостоятельно 
документальная экспертиза применяется в 
случае отсутствия товара (реализации, 
хищения, порчи, гибели) или при наличии 
количественных и качественных потерь.  
Комплексная экспертиза – оценка экспертом 
всех характеристик товара на основе 
испытаний, исследований, анализа 
документов.  Комплексная экспертиза 
применяется в случаях, когда необходимо 

8  4 8 
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всесторонне оценить товар с учетом позиции 
продавца, потребителя, сложившейся 
рыночной конъюнктуры и т.п. Эксперт, 
проводя эту экспертизу, должен уметь 
ориентироваться в товарной политике 
торговых организаций, знать потребности 
спрос на этот товар на рынке.  Комплексная 
экспертиза широко применяется в 
комиссионной торговле, во внешнеторговой 
деятельности при, экспортно-импортных 
операциях, при заключении договоров купли-
продажи крупных партий товара. 

Тема 5. 
Организация 
проведения 
товарной 
экспертизы. 
Методы 
дегустационного 
анализа. 

В организации товарной экспертизы выделяют 
три этапа: подготовительный, основной и 
заключительный. Подготовительный этап 
включает основания для её выполнения, 
определяет цели и задачи товарной 
экспертизы, планирование и правильность 
оформления заявки на её проведение.  
Основной этап экспертизы включает 
получение от заказчика экспертизы 
необходимых документов и их изучение, 
составление рабочей группы для её 
проведения, отбор проб и составление 
среднего образца (средней пробы) от партии 
товара, подвергающегося экспертизе. Методы 
дегустационного анализа. Но анализ в 
испытательной лаборатории, получение 
данных экспертизы и их сравнение с 
требованиями действующей нормативной 
документации, с условиями договором и 
поставок.  На заключительном третьем этапе 
делаются выводы о соответствии 
(несоответствии) партии товара, 
подвергнутого экспертным оценкам, 
требованиям действующей нормативной 
(технической) документации и составляется 
акт экспертизы, заключение или протокол 
испытаний, одобренные в соответствии с 
действующими требованиями. 

8 2 8 8 

Контроль: 0 

Всего по дисциплине:  38 6 24 40 

 
*ЗЛТ – занятия лекционного типа, ПЗ – все виды занятий семинарского типа, кроме лабораторных 
работ, ЛР – лабораторные работы, СРО – самостоятельная работа обучающегося 
 

5. УЧЕБНО-МЕТОДИЧЕСКОЕ И ИНФОРМАЦИОННОЕ 
ОБЕСПЕЧЕНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ 
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5.1 Рекомендуемая литература  
Библиографическое описание издания (автор, заглавие, вид, место и год издания, 

кол. стр.) 
Электронные 

ресурсы 

Заворохина Н.В. Сенсорный анализ продовольственных товаров на 
предприятиях пищевой промышленности, торговли и общественного питания : 
учебник / Н.В. Заворохина, О.В. Голуб, В.М. Позняковский. — Москва : 
ИНФРА-М, 2018. — 144 с. 

ЭБС ZNANIUM  

Алиева А.К. Сенсорный анализ потребительских товаров : учебное пособие / 
А.К.Алиева ; Министерство образования и науки Российской Федерации, 
Санкт-Петербургский гос. экономический ун-т, Кафедра торгового дела и 
товароведения .— Санкт-Петербург : Изд-во СПбГЭУ, 2016 .— 35 с. : ил., табл. 
— Сведения доступны также по Интернету . 

ЭБ 
OPAC.UNECON.RU 

Вилкова С.А. Товароведение и экспертиза хозяйственных товаров:учебно-
практическое пособие / С.А.Вилкова , Л.В. Михайлова, Е.Н. Власова . - 
Москва:Дашков и К, 2017. - 498 с. 

ЭБС ZNANIUM  

Елисеева Л.Г. Товароведение однородных групп продовольственных товаров 
:Учебник/ Л.Г.Елисеева, Т.Г. Родина , А.В. Рыжакова . - Москва:Дашков и К, 
2017. - 930 с 

ЭБС ZNANIUM  

 

5.2 Перечень лицензионного и свободно распространяемого 
программного обеспечения, в т.ч. отечественного производства 

 

-  7-Zip 
-  Microsoft Office Professional 
-  Microsoft Windows Professional 

 

5.3 Перечень информационных справочных систем (ИСС) и 
современных профессиональных баз данных (СПБД) 

№ Наименование СПБД/ ИСС 

1. Электронная библиотека Grebennikon.ru – www.grebennikon.ru 
2. Научная электронная библиотека eLIBRARRY – www.elibrary.ru 
3. Научная электронная библиотека КиберЛеника – www.cyberleninka.ru 
4. База данных ПОЛПРЕД Справочники – www.polpred.com 

5. База данных OECD Books, Papers & Statistics на платформе OECD iLibrary 
www.oecd-ilibrary.org  

6. 
Справочная правовая система КонсультантПлюс (инсталлированный ресурс 
СПбГЭУ или www.consultant.ru) 

7. 
Справочная правовая система «ГАРАНТ» (инсталлированный ресурс СПбГЭУ 
или www.garant.ru) 

8. Информационно-справочная система «Кодекс» (инсталлированный ресурс 

http://www.grebennikon.ru/
http://www.polpred.com/
http://www.oecd-ilibrary.org/
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6. МАТЕРИАЛЬНО-ТЕХНИЧЕСКОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ 
ДИСЦИПЛИНЫ 

Для реализации данной дисциплины имеются специальные помещения 
для проведения занятий лекционного типа, занятий семинарского типа, 
курсового проектирования (выполнения курсовых работ) групповых и 
индивидуальных консультаций, текущего контроля и промежуточной 
аттестации, а также помещения для самостоятельной работы.  

Помещения оснащены оборудованием и техническими средствами 
обучения. 

Помещения для самостоятельной работы обучающихся оснащены 
компьютерной техникой с возможностью подключения к сети "Интернет" и 
обеспечением доступа в электронную информационно-образовательную среду 
университета. 

 
Наименование учебных аудиторий, перечень Адрес 

(местоположение) 
учебных аудиторий 

Ауд. 119 Лаборатория товароведения и экспертизы 
продовольственных товаров. Специализированная  мебель и 
оборудование: Учебная мебель на 15 посадочных мест, 
Ноутбук Fujitsu LIFEBOOK AH532 Core i5-
3230M/4Gb/DVDRW/GT640M 
2Gb/15.6"/HD/Глян/black/BT/NoOs/VFY:AH532M55A5RU - 1 
шт.; Проектор ASER QNX1108 – 1 шт.; Компьютер Samsung (в 
составе монитор SyncMaster E1920 + системный блок) – 1 шт.; 
Компьютер LG (в составе монитор Flatron 1942SE + системный 
блок) с подключением к сети «Интернет» и обеспечение 
доступа в электронную информационно-образовательную 
среду организации – 3 шт.; Столы письменные – 6 шт.; Столы 
лабораторные – 14 шт.; Стулья – 27 шт.; Кресло оператора – 1 
шт.; Шкафы для документов – 4 шт.; Шкафы металлические для 
реактивов – 4 шт.; Книжные шкафы – 2 шт.; Шкаф для одежды 
– 1 шт.; Доска ученическая (3 створки) – 1 шт.; Сушильный 
шкаф Binder ED-53 – 1 шт.; Муфельная печь МИМП-3УЭ – 2 
шт.; Шкаф лабораторный (вытяжной) – 1 шт.; Титровальная 
установка – 1 шт.; Термостат ТС-1/120 – 1 шт.; Холодильник 

192007, г. Санкт-
Петербург, ул. 
Прилукская, д. 3, 
лит. А 

СПбГЭУ или www.kodeks.ru) 
9. Электронная библиотечная система BOOK.ru - www.book.ru 

10. Электронная библиотечная система ЭБС ЮРАЙТ – www.urait.ru 

11. 
Электронно-библиотечная система ЗНАНИУМ (ZNANIUM) – 
www.znanium.com  

12. Электронная библиотека СПбГЭУ– opac.unecon.ru 

http://www.znanium.com/
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Indesit – 2 шт.; Сахариметр СУ-5 – 1 шт.; pH-метр - pH-150 – 1 
шт.; Стол-мойка – 3 шт.; Стол для весов ЛАБ-600 ВГ – 1 шт.; 
Центрифуга молочная ЦЛМ-12 – 1 шт.; Центрифуга ОПн-3М – 
1 шт.; Рефрактометр РФ-454 – 2 шт.; Рефрактометр РФ-464 – 1 
шт.; Спектрофотометр ПЭ-5300В – 1 шт.; Весы электронные 
AG-200 – 1 шт.; Весы электронные B 2002 – 1 шт.; Весы 
электронные лабораторные B 2104 – 1 шт.; Весы ВЛТЭ-2200 – 
1 шт.; Весы торговые M-ER 322 – 1 шт.; Магнитная мешалка C-
MAG – 2 шт.; Мельница универсальная М20, IKA – 1 шт.; 
Электрическая плита Ладога 8835 – 2 шт.; Колбонагреватель 
ES-4100 – 1 шт.; Баня БКЛ-М комбинированная – 1 шт.; Бани 
водяные – 5 шт.; Микроскоп Микмед-5 – 5 шт.; Микроскоп 
XSP-104 – 7 шт.; Влагомер ВАД 40-М – 1 шт.; Ареометры – 30 
шт.; Дистиллятор ДЭ-4-2 – 1 шт.; Анализатор молока Клевер-
2М – 1 шт.; Овоскоп сортировочный ОН-10 – 1 шт.; 
Мультиметр цифровой М830В – 1 шт.; Газоанализатор 
портативный ПГА – 1 шт.; Измеритель температуры и 
относительной влажности воздуха ТКА-ПКМ – 1 шт.; Стол 
лабораторный с тумбой – 14 шт.; Доска аудиторная 3 створки – 
1 шт.; Пурка ПХ-1 – 1 шт.; Штативы для пробирок – 20 шт.; 
Штативы металлические – 5 шт.; Спиртовки – 6 шт.; Петли с 
держателями микробиологические – 5 шт.; Пинцеты – 6 шт.; 
Шпатели – 2 шт.; Учебные плакаты и наглядные пособия по 
списку: Плакаты по хлебу – 19 ед., Плакаты по мясу и птице – 
6 ед., Плакаты по мясным продуктам – 16 ед., Плакаты по сырам 
– 7 ед., Плакаты по овощам –11 ед., Плакаты по фруктам – 5 ед., 
Плакаты по пряностям – 2 ед., Плакаты по микробиологии – 2 
ед., Плакаты Классификация пищевых концентратов – 1 ед., 
Плакаты Классификация пряностей – 2 ед., Плакат 
Ассортимент молочных консервов – 1 ед., Плакат 
Консервирование – 1 ед., Плакат Маркировка консервов – 1 ед., 
Плакат Классификация йогуртов – 1 ед., Плакат Минеральные 
вещества – 1 ед., Плакат Витамины – 1 ед., Плакат Углеводы – 
2 ед., Плакат Экологические знаки – 1 ед., Плакат Штриховое 
кодирование – 1 ед., Альбом Товароведение 
продовольственных товаров – 4 ед., Альбом Колбасные изделия 
и копчёности – 1 ед., Альбом Сыры – 1 ед., Альбом Израильские 
вина – 1 ед., Альбом Мясо и мясопродукты – 1 ед., Каталог 
Сорта бахчевых культур – 4 ед., Каталог Сорта косточковых 
культур – 3 ед., Каталог Сорта ягод и орехов – 2 ед., Каталог 
Сорта картофеля – 3 ед., Каталог Яблоки, груши, айва – 1 ед.  
Наборы демонстрационного оборудования и учебно-наглядных 
пособий: мультимедийные приложения к лекционным курсам и 
практическим занятиям, интерактивные учебно-наглядные 
пособия. 
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Ауд. 606 Учебная аудитория (для проведения занятий 
лекционного типа и занятий семинарского типа, курсового 
проектирования (выполнения курсовых работ), групповых и 
индивидуальных консультаций, текущего контроля и 
промежуточной аттестации), оборудована мультимедийным 
комплексом.Специализированная  мебель и оборудование: 
Учебная мебель на 25 посадочных мест, рабочее место 
преподавателя, трибуна - 1 шт., доска магнитно-меловая - 1 шт. 
Переносной мультимедийный комплект: Ноутбук HP 250 G6 
1WY58EA, Мультимедийный проектор LG PF1500G.  Наборы 
демонстрационного оборудования и учебно-наглядных 
пособий: мультимедийные приложения к лекционным курсам и 
практическим занятиям, интерактивные учебно-наглядные 
пособия. 

192007, г. Санкт-
Петербург, ул. 
Прилукская, д. 3, 
лит. А 

 
Лабораторные работы по дисциплине проводятся в лаборатории 

«Лаборатория товароведения и экспертизы продовольственных товаров». 
 

«Лаборатория товароведения и экспертизы продовольственных товаров» 
Вид учебных 

занятий 
Адрес, № 

аудитории Лабораторное оборудование 

Лабораторные 
работы 

192007; г. 
Санкт-
Петербург, 
ул. 
Прилукская, 
д. 3, 
аудитория 
№ 119 

Специализированная  мебель и оборудование: Учебная 
мебель на 15 посадочных мест, Ноутбук Fujitsu 
LIFEBOOK AH532 Core i5-3230M/4Gb/DVDRW/GT640M 
2Gb/15.6"/HD/Глян/black/BT/NoOs/VFY:AH532M55A5RU 
- 1 шт.; Проектор ASER QNX1108 – 1 шт.; Компьютер 
Samsung (в составе монитор SyncMaster E1920 + 
системный блок) – 1 шт.; Компьютер LG (в составе 
монитор Flatron 1942SE + системный блок) с 
подключением к сети «Интернет» и обеспечение 
доступа в электронную информационно-
образовательную среду организации – 3 шт.; Столы 
письменные – 6 шт.; Столы лабораторные – 14 шт.; 
Стулья – 27 шт.; Кресло оператора – 1 шт.; Шкафы 
для документов – 4 шт.; Шкафы металлические для 
реактивов – 4 шт.; Книжные шкафы – 2 шт.; Шкаф 
для одежды – 1 шт.; Доска ученическая (3 створки) – 1 
шт.; Сушильный шкаф Binder ED-53 – 1 шт.; 
Муфельная печь МИМП-3УЭ – 2 шт.; Шкаф 
лабораторный (вытяжной) – 1 шт.; Титровальная 
установка – 1 шт.; Термостат ТС-1/120 – 1 шт.; 
Холодильник Indesit – 2 шт.; Сахариметр СУ-5 – 1 
шт.; pH-метр - pH-150 – 1 шт.; Стол-мойка – 3 шт.; 
Стол для весов ЛАБ-600 ВГ – 1 шт.; Центрифуга 
молочная ЦЛМ-12 – 1 шт.; Центрифуга ОПн-3М – 1 
шт.; Рефрактометр РФ-454 – 2 шт.; Рефрактометр 
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РФ-464 – 1 шт.; Спектрофотометр ПЭ-5300В – 1 
шт.; Весы электронные AG-200 – 1 шт.; Весы 
электронные B 2002 – 1 шт.; Весы электронные 
лабораторные B 2104 – 1 шт.; Весы ВЛТЭ-2200 – 1 
шт.; Весы торговые M-ER 322 – 1 шт.; Магнитная 
мешалка C-MAG – 2 шт.; Мельница универсальная М20, 
IKA – 1 шт.; Электрическая плита Ладога 8835 – 2 
шт.; Колбонагреватель ES-4100 – 1 шт.; Баня БКЛ-М 
комбинированная – 1 шт.; Бани водяные – 5 шт.; 
Микроскоп Микмед-5 – 5 шт.; Микроскоп XSP-104 – 7 
шт.; Влагомер ВАД 40-М – 1 шт.; Ареометры – 30 
шт.; Дистиллятор ДЭ-4-2 – 1 шт.; Анализатор молока 
Клевер-2М – 1 шт.; Овоскоп сортировочный ОН-10 – 1 
шт.; Мультиметр цифровой М830В – 1 шт.; 
Газоанализатор портативный ПГА – 1 шт.; 
Измеритель температуры и относительной 
влажности воздуха ТКА-ПКМ – 1 шт.; Стол 
лабораторный с тумбой – 14 шт.; Доска аудиторная 3 
створки – 1 шт.; Пурка ПХ-1 – 1 шт.; Штативы для 
пробирок – 20 шт.; Штативы металлические – 5 шт.; 
Спиртовки – 6 шт.; Петли с держателями 
микробиологические – 5 шт.; Пинцеты – 6 шт.; 
Шпатели – 2 шт.; Учебные плакаты и наглядные 
пособия по списку: Плакаты по хлебу – 19 ед., Плакаты 
по мясу и птице – 6 ед., Плакаты по мясным 
продуктам – 16 ед., Плакаты по сырам – 7 ед., 
Плакаты по овощам –11 ед., Плакаты по фруктам – 5 
ед., Плакаты по пряностям – 2 ед., Плакаты по 
микробиологии – 2 ед., Плакаты Классификация 
пищевых концентратов – 1 ед., Плакаты 
Классификация пряностей – 2 ед., Плакат 
Ассортимент молочных консервов – 1 ед., Плакат 
Консервирование – 1 ед., Плакат Маркировка консервов 
– 1 ед., Плакат Классификация йогуртов – 1 ед., 
Плакат Минеральные вещества – 1 ед., Плакат 
Витамины – 1 ед., Плакат Углеводы – 2 ед., Плакат 
Экологические знаки – 1 ед., Плакат Штриховое 
кодирование – 1 ед., Альбом Товароведение 
продовольственных товаров – 4 ед., Альбом Колбасные 
изделия и копчёности – 1 ед., Альбом Сыры – 1 ед., 
Альбом Израильские вина – 1 ед., Альбом Мясо и 
мясопродукты – 1 ед., Каталог Сорта бахчевых 
культур – 4 ед., Каталог Сорта косточковых культур 
– 3 ед., Каталог Сорта ягод и орехов – 2 ед., Каталог 
Сорта картофеля – 3 ед., Каталог Яблоки, груши, айва 
– 1 ед.  Наборы демонстрационного оборудования и 
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учебно-наглядных пособий: мультимедийные 
приложения к лекционным курсам и практическим 
занятиям, интерактивные учебно-наглядные пособия. 

7. МЕТОДИЧЕСКИЕ УКАЗАНИЯ ДЛЯ ОБУЧАЮЩЕГОСЯ ПО 
ОСВОЕНИЮ ДИСЦИПЛИНЫ  

 

Приступая к изучению дисциплины, обучающемуся необходимо 
ознакомиться со следующими документами:  

− учебно-методической документацией;  
− локальными нормативными актами, регламентирующими 

основные вопросы организации и осуществления образовательной 
деятельности, в том числе регламентирующие порядок проведения текущего 
контроля успеваемости и промежуточной аттестации обучающихся; 

− графиком консультаций сотрудников профессорско-
преподавательского состава. 

Уровень и глубина освоения дисциплины определяются активной и 
систематической работой обучающихся на лекционных занятиях, занятиях 
семинарского типа, выполнением самостоятельной работы, в том числе в 
части выделения наиболее значимых и актуальных проблем для дальнейшего 
изучения. Особым условием качественного освоения дисциплины является 
эффективная организация труда, позволяющая распределить учебную 
нагрузку равномерно в соответствии с графиком учебного процесса. 

При подготовке к учебным занятиям обучающимся предоставляется 
возможность посещения консультаций сотрудников профессорско-
преподавательского состава СПбГЭУ согласно расписанию, установленному 
в графике консультаций. 

Аудиторная и внеаудиторная работа обучающихся должна быть 
направлена на формирование:  

− фундаментальных основ мировоззрения обучающихся и 
естественнонаучного познания; 

− базисных знаний, соответствующих направлению подготовки и 
заявленной профессиональной области, формирующих целевую и 
профессиональную основу для подготовки кадров; 

− профессиональных компетенций ориентированных на удовлетворение 
потребностей рынка труда; 

− индивидуальной траектории посредством освоения уникального набора 
профессиональных компетенций дополняющих компетентностную 
модель обучающегося, за счет ориентации на конкретные 
профессиональные специализированные области знаний, определяемые 
представителями рынка труда; 
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− метанавыков обучающихся, таких как: командная работа и лидерство, 
анализ данных, цифровые навыки, разработка и реализация проектов, 
межкультурное взаимодействие. 

8. ОСОБЕННОСТИ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ ДЛЯ ИНВАЛИДОВ 
И ЛИЦ С ОГРАНИЧЕННЫМИ ВОЗМОЖНОСТЯМИ ЗДОРОВЬЯ 

 

 Обучение обучающихся с ограниченными возможностями здоровья при 
необходимости осуществляется на основе адаптированной рабочей 
программы с использованием специальных методов обучения и 
дидактических материалов, составленных с учетом особенностей 
психофизического развития, индивидуальных возможностей и состояния 
здоровья таких обучающихся (обучающегося).  

В целях освоения учебной программы дисциплины инвалидами и 
лицами с ограниченными возможностями здоровья Университет 
обеспечивает:  

– для инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья по 
зрению: размещение в доступных для обучающихся, являющихся слепыми 
или слабовидящими, местах и в адаптированной форме справочной 
информации о расписании учебных занятий; присутствие ассистента, 
оказывающего обучающемуся необходимую помощь; выпуск альтернативных 
форматов методических материалов (крупный шрифт или аудиофайлы);  

– для инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья по 
слуху: надлежащими звуковыми средствами воспроизведение информации;  

– для инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья, 
имеющих нарушения опорно-двигательного аппарата: возможность 
беспрепятственного доступа обучающихся в учебные помещения, туалетные 
комнаты и другие помещения кафедры, а также пребывание в указанных 
помещениях.  

Обучающиеся из числа инвалидов и лиц с ОВЗ обеспечены печатными 
и (или) электронными образовательными ресурсами в формах, 
адаптированных к ограничениям их здоровья. Образование обучающихся с 
ограниченными возможностями здоровья может быть организовано как 
совместно с другими обучающимися, так и в отдельных группах или в 
отдельных организациях. 
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ФОНД ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ 
 

1.1 Контрольные вопросы и задания к промежуточной аттестации 
 
1. Важнейшие группы товарной экспертизы и ее основные структурные элементы. 
2. Основополагающие характеристики товара, подвергающиеся оценке при проведении 
товарной экспертизы. 
3. Цель изучения дисциплины «Экспертиза продовольственных товаров» и ее задачи. 
4. Структурные элементы товарной экспертизы. 
5. Основные понятия в области товарной экспертизы и их применение при изучении 
дисциплины «Экспертиза продовольственных товаров». 
6. Виды товарной экспертизы, с которыми связан принцип безопасности товаров. 
7. Классификационные группировки товарной экспертизы при изучении дисциплины 
«Экспертиза продовольственных товаров». 
8. Отличие экспертизы от других видов оценочной деятельности. 
9. Права и обязанности эксперта и его роль в обеспечении качества товара. 
10. Организационная структура субъектов экспертизы потребительских товаров. 
11. Обязательный и добровольный характер товарной экспертизы. 
12. Основные группы и подгруппы методов экспертизы продовольственных товаров. 
13. Преимущества и недостатки органолептического метода исследования. 
14. Преимущества и недостатки измерительных методов исследования. 
15. Сфера применения и особенности регистрационного метода исследования. 
16. Принципиальные особенности экспертных методов. 
17. Виды и разновидности методов экспертной оценки показателей качества 
продовольственных товаров. 
18. Виды математико-статистической обработки экспертных оценок. 
20. Методы оценки и отбора экспертов для проведения товарной экспертизы 
продовольственных товаров. 
21. Характеристика дифференциального и комплексного методов экспертной оценки 
показателей качества продовольственных товаров. 
22. Определение видов товарной экспертизы. 
23. Назначения и основания для проведения товарной экспертизы продовольственных товаров. 
24. Составляющие нормативно-правовой базы проведения количественной экспертизы 
продовольственных товаров. 
25. Правила проведения количественной экспертизы и экспертизы по качеству при приемке 
продовольственных товаров. 
26. Особенности проведения экспертизы товаров с нарушенной упаковкой. 
27. Правила проведения приемочной экспертизы продовольственных товаров. 
28. Характеристика комбинированного метода оценки качества товаров. 
29. Особенности экспертизы новых видов продовольственных товаров. 
30. Выбор показателей качества при приемочной экспертизе продовольственных товаров. 
31. Правила отбора выборки и составления среднего образца  или средней пробы от партии 
товара. 
32. Случаи составления акта на списание товаров с  пониженной градацией качества при 
приемке, транспортировании, хранении. 
33. Действия эксперта при утрате безопасности продовольственными товарами и наличии 
дефектов. 
34. Причина ухудшения качества продовольственных товаров при хранении. 



16 
 

35. Правила составления акта на списание продовольственных товаров с понижением градации 
качества при обращении товара. 
36. Использование товара с пониженным качеством или дефектного по распоряжению эксперта. 
37. Причина снижения качества продовольственных товаров при транспортировании. 
38. Основания для проведения различных видов товарной экспертизы продовольственных 
товаров. 
39. Охарактеризуйте документальную и комплексную экспертизу продовольственных товаров. 
40. Правовая база проведения количественной экспертизы продовольственных товаров. 
41. Основания для проведения документальной и комплексной экспертизы. 
42. Основания для проведения идентификационной экспертизы. 
43. Проведение экспертизы тождественности продовольственных товаров для определения 
принадлежности товара к определенной группе или виду. 
44. Характеристика экспертизы подлинности как подвида идентификационной экспертизы. 
45. Особенности экспертизы страны происхождения товара. 
46. Основания для проведения комплексной и документальной экспертизы. 
47. Особенности проведения экспертизы по договорам. 
48. Понятие о контрафактном товаре. 
49. Основные этапы организации проведения товарной экспертизы. 
50. Перечень типичных ошибок при проведении экспертизы продовольственных товаров. 
51. Оформление заключительного этапа товарной экспертизы продовольственных товаров. 
52. Назовите перечень документов, необходимых для назначения экспертизы 
продовольственных товаров. 
53. Перечень документов, оформляемых экспертом на основном этапе проведения экспертизы 
продовольственных товаров. 
54. Правила оформления акта отбора проб. 
55. Правила отбора проб для экспертизы и их сохранность. 
56. Статус наряда на проведение экспертизы. 
57. Правовой статус заключения эксперта. 
58. Обеспечение условий для проведения экспертизы продовольственных товаров. 
59. Результаты экспертной оценки продовольственных товаров. 
60. Характеристика заключительного этапа экспертизы потребительских товаров. Правила 
составления акта заключения или других документов. 
 

1.2 Темы письменных работ 
  
 Рабочей программой дисциплины не предусмотрено. 

 

1.3 Контрольные точки 
 

Номер контрольной 
точки 

Тип контрольной 
точки 

Способ проведения Номера тем 

1 Кейс-задание письменно 1-2 
2 Тест с помощью 

технических средств 
и информационных 
систем 

3-5 

3 Текущий контроль письменно 1-5 
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1.4 Другие объекты оценивания 
 

 Рабочей программой дисциплины не предусмотрено. 
 

1.5 Самостоятельная работа обучающегося 
 

Наименования самостоятельной работы Номера тем 
Подготовка к лекционным и практическим 
занятиям 

1-5 

 

1.6 Шкала оценивания результата 
 
Шкалы оценивания и процедуры оценивания результатов обучения по 

дисциплине регламентируются Положением о текущем контроле 
успеваемости и промежуточной аттестации обучающихся по программам 
высшего образования и Положением о балльно-рейтинговой системе.  
Для оценки сформированности результатов обучения по дисциплине 
используется балльно-рейтинговая система успеваемости обучающихся: 

Формой итогового контроля по дисциплине является зачет, итоговый 
результат формируется в соответствии со шкалой, приведенной ниже в 
таблице: 

Баллы Оценка 
<55 Незачет 
>=55 Зачет 

 

Шкала оценивания результата 
2 (балл до 54)  Демонстрирует непонимание проблемы. Многие требования, предъявляемые к 

заданию не выполнены.  
Демонстрируется первичное восприятие материала. Работа незакончена и /или 
это плагиат.  

3 (балл 55-69)  Демонстрирует частичное понимание проблемы. Большинство требований, 
предъявляемых, к заданию выполнены.  
Владение элементами заданного материала. В основном выполненный 
материал понятен и носит целостный характер.  

4 (балл 70-84)  Демонстрирует значительное понимание проблемы обозначенной 
дисциплиной. Все требования, предъявляемые к заданию выполнены.  
Содержание выполненных заданий раскрыто и рассмотрено с разных точек 
зрения.  

5 (балл 85-100)  Демонстрирует полное понимание проблемы. Все требования, предъявляемые 
к заданию выполнены.  
Продемонстрировано уверенное владение материалом дисциплины. 
Выполненные задания носят целостных характер, выполнены в полном 
объеме, структурированы, представлены различные точки зрения, 
продемонстрирован творческий подход.  
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